
S A P O R I  S U L  L A G O

+41 091 606 65 66        Piazza Lago 13 6987 Caslano (CH)

osteria.debarcadero@gmail.com       osteriadebarcadero.ch

Debarcadero.Lago,23    

Lun - Dom dalle 8.30 alle 23.00

P I Z Z E

Gentile Ospite, il nostro personale di sala sarà lieto di
informarla in merito agli ingredienti contenuti nei nostri
piatti che possono provocare allergie o intolleranze. 

MARGHERITA
Pomodoro, mozzarella / Tomaten, mozzarella

PROSCIUTTO
Pom., mozz., prosciutto cotto / Tomaten, mozzarella, schinken

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano, basilico / Tomaten, knoblauch, oregano

CAPRICCIOSA
Pom., mozz., cotto, olive, carciofi, funghi, peperoni / Tomaten,
mozzarella, kochschinken, oliven, artischocken, pilze, paprika

QUATTRO STAGIONI
Pom., mozz., pros.cotto, olive, carciofi, funghi / Tomaten,
mozzarella, gekochter schinken, oliven, artischocken, pilze

QUATTRO FORMAGGI
Pom., mozz., zola, fontina, grana / Tom., mozz., zola, fontina, grana

DIAVOLA
Pom, mozz., aglio, salame piccante, olive / Tom., mozz.,
knoblauch, scharfe salami, oliven

VEGETARIANA
Pom.,  mozz., verdure grigliate / Tom., mozz., gegrilltes gemüse

CALZONE
Pom., mozz., prosciutto, funghi / Tomaten, mozz., schinken, pilze

VIENNESE
Pom., mozz., würstell / Tomaten, mozz., würstell

PUGLIESE
Pom., mozz., cipolle/ Tomaten, mozz., zwiebeln

NAPOLI
Pom., mozz., acciughe / Tomaten, mozz., Sardellen

PROVENZALE
Pom, mozz, brie, pros.cotto, spinaci / Tom., Mozz, brie, gekochter
schinken, spinat

PROSCIUTTO E  FUNGHI
Pom., mozz., pros.cotto, funghi / Tom., mozz., gekochter schinken, pilze

GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola / Tomaten, mozzarella, gorgonzola

TONNO
Pom., mozz., tonno, cipolle, capperi/ Tom., mozzarella, thunfisch,
zwiebeln, kapern

ROMANA
Pom., mozzarella, olive, acciughe, capperi / Tomaten, mozzarella,
oliven, sardellen, kapern

PARIGINA
Pom., mozzarella, prosciutto crudo / Tomaten, mozz., rohschinken

FRUTTI  D I  MARE
Pom., mozzarella, frutti di mare / Tomaten, mozz., meeresfrüchte

HAWAI I
Pom., mozz., prosciutto, ananas / Tom., mozz., schinken, ananas

PRINCIPE
Pomodoro, mozzarella, mascarpone, rucola /
Tomaten, mozzarella, mascarpone, rucola

GAMBERETTI
Pom., mozzarella, gamberetti/ Tomaten, mozzarella,
garnelen

P I Z Z E  B I A N C H E

CRUDAIOLA
Pom. pachino, mozz.di bufala, crudo, rucola / Nachmittag
kirschtomaten, büffelmozzarella, rohschinken, rucola

26 FR

DEBARCADERO

Mozz., prosciutto crudo San Daniele 30 mesi, funghi
porcini e olio EVO / Mozz., Parmaschinken, Steinpilze,
kaltgepresstes Olive

15 FR

18 FR

13 FR

20 FR

20 FR

20 FR

19 FR

20 FR

23 FR

18 FR

17 FR

18 FR

21 FR

20 FR

19 FR

19 FR

19 FR

20 FR

24 FR

21 FR

20 FR

24 FR

24 FR

BARESE
Mozzarella, salsiccia, cime di rapa e parmigiano /
Mozzarella, wurst, rübenblätter und parmesan

23 FR

CARPACCIO
Mozzarella, carpaccio di manzo, rucola, pomodori pachino
e scaglie di parmigiano / Mozzarella, rindercarpaccio,
rucola, kirschtomaten und parmesanflocken

25 FR

BRACCIO DI  FERRO
Mozzarella, prosciutto cotto, spinaci, ricotta,
parmigiano e pepe / Mozzarella, gekochter schinken,
spinat, ricotta, parmesan und pfeffer

22 FR

TREVIGIANA
Mozzarella, funghi porcini, radicchio e parmigiano /
Mozzarella, steinpilze, radicchio und parmesan

24 FR

SUPPLEMENTI E RIDUZIONI
Una pizza o un piatto per più persone richiede il
supplemento di 2 CHF p.p 
Per le pizze piccole si applicherà una riduzione di 2 CHF
5 CHF: Prosciutto Crudo, porcini, bresaola
6 CHF: Carpaccio e gamberetti
3 CHF: Altri supplementi

il menu delle pizze continua

FOCACCIA
Focaccia

9 FR

FOCACCIA B IANCA DELLA CASA
Cherry, Mozzarella di bufala, Prosciutto crudo, rucola /
Weiße Focaccia des Hauses mit cherry, mozz. bufala,
roher Schinken, rucola

26 FR



S E C O N D I  P I A T T I
F L E I S C H G E R I C H T E

ORECCHIO DI  ELEFANTE  (XXL)  CON PATATE FR ITTE
Schnitzel mit pommes frites

F ILETTO DI  PULEDRO ALLA GRIGLIA

“CAFÈ  DE  PARIS”  CON PATATE SALTATE
Gegrilltes fohlenfilet “Cafè de Paris“ mit sautierte
Kartoffeln

ENTRECOTE D I  MANZO ALLA GRIGLIA  CON PATATE

FRITTE
Gegrilltes rinderentrecôte mit pommes frites

SCALOPPINA AI  FUNGHI  PORCINI  CON

VERDURE GRIGLIATE
Schnitzel mit steinpilzen und gegrilltem Gemüse

PICCATA ALLA MILANESE CON SPAGHETTI

AL  POMODORO
Mailänder Piccata mit Spaghetti mit Tomatensauce

CORDON BLEU CON PATATE FR ITTE
Cordon Bleu (gekochter schinken und käse) mit pommes frites

TARTARE D I  FASSONA CONDITA AL  TAVOLO
Am tisch gewürztes fassona-tartar

FEGATO ALLA VENEZIANA CON  R ISO

OSSOBUCO IN  GREMOLADA CON

RISOTTO ALLA MILANESE

Ossobuco mit mailänder risotto in seiner gremolada

32 FR

42 FR

42 FR

36.5 FR

35.5 FR

37 FR

41 FR

39.5 FR

29.5 FR

S E C O N D I  D I  P E S C E
F I S C H G E R I C H T E

CODE DI  GAMBERO AL  CURRY CON

TIMBALLO DI  R ISO
Curry-garnelenschwanz mit reis-timbale

F ILETT I  D I  PESCE PERSICO BURRO E

SALVIA CON PATATE PREZZEMOLATE
Eglifilets mit butter und salbei mit Kartoffeln mit Petersilie

BRANZINO PESCATO ALL ’ACQUA PAZZA 

CON PATATE AL  VAPORE
Wolfsbarsch, zitrone, rotwein, kirschtomaten, petersilie mit
gedämpften Kartoffeln
ORATA ALLA MEDITERRANEA CON VERDURE

GRIGLIATE
Mediterran gebackene und gegrilltem Gemüse

42 FR

33 FR

42 FR

42 FR

P I A T T I  C O N  P O L E N T A
G E R I C H T E  M I T  P O L E N T A

Le nostre polente sono fatte di farine miste, dorate e grano
saraceno. / Unsere Polentas bestehen aus Misch , Gold und
Buchweizenmehl

GUANCETTE  D I  MANZO
Rinderbäckchen

36 FR

BRASATO DI  MANZO AL  VINO AL

MERLOT DEL  T ICINO
Geschmortes rindfleisch in Tessiner merlotwein

29 FR

POLENTA CON PORCINI  TR IFOLATI  
Polenta mit sautierten steinpilzen

29.5 FR

I  piatti con polenta non prevedono altri contorni / Gerichte mit
Polenta enthalten keine weiteren Beilagen

Venezianische leber mit reis

INSALATA VERDE
Grüner salat

INSALATA MISTA
Gemischter salat

INSALATA DI  POMODORO E  CIPOLLE
Tomatensalat mit zwiebeln

INSALATA CAPRESE
Salat Caprese mit tomaten und mozzarella

INSALATONA CON TONNO

Salat mit thunfisch (gemischter salat, tomate, mais, karotten, thunfisch)

9 FR

11 FR

11 FR

19 FR

21 FR
( INSALATA MISTA ,  POMODORO,  MAIS ,  CAROTE ,  TONNO)

I N S A L A T E  E  C O N T O R N I
S A L A T E  U N D  B E I L A G E N

INSALATONA F ITNESS

Fitness Salat (Salat, Tomate, Mais, Karotten, gebräuntes Hähnchen)

27 FR
( INSALATA MISTA ,  POMODORO,  MAIS ,  CAROTE ,  POLLO ROSOLATO)

PATATE FR ITTE

Pommes frites

9 FR

VERDURE GRIGLIATE

gegrilltes Gemüse
14 FR

M I N E S T R E
S U P P E N

BRODO ALL 'UOVO
Brühle mit ei

BRODO ALLO CHERRY
Brühle mit cherry

14 FR

14 FR

MINESTRONE D I  VERDURE
Gemüse-mineestrone

CREMA DI  POMODORO
Tomatencremesuppe

14 FR

15 FR

SPAGHETTI  POMODORO E  BASIL ICO
Spaghetti mit tomatensauce und basilikum

P R I M I  P I A T T I
H A U P T S P E I S E N

SPAGHETTI  ALLA BOLOGNESE
Spaghetti mit hackfleischsauce

SPAGHETTI  ALLA CARBONARA
Spaghetti, rahmsauce, schweinbacke, eier, parmesan

PENNE ALL 'ARRABBIATA
Pennette mit scharfer tomatensauce

PENNE VODKA E  SPECK
Pennette mit wodka und speck

19 FR

22 FR

26 FR

21 FR

27 FR

GNOCCHI  BURRO E  SALVIA O POMODORO E

BASIL ICO
Gnocchi mit butter und salbei oder tomatesauce und
basilikum

RISOTTO AI  FUNGHI  PORCINI  (MIN.  2  PERSONE)
Risotto mit frischen steintpilzen (mind. 2 Personen)

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
Bolognese-Lasagne

SPAGHETTI  ALLE  VONGOLE VERACI  
Spaghetti mit frischen venusmuscheln

20 FR

31 FR

22 FR

34 FR

TAGLIOLINI  ZAFFERANO E  CODE D I  GAMBERI
Tagliolini mit safran und garnelen

TAGLIOLINO CON GAMBERI ,  CAPPERI ,  OL IVE  E

POM.CHERRY

Tagliolini mit garnelen, kapern, taggiasca-oliven und
tomatenkirsche

33 FR

33 FR

TAGLIERE  D I  AFFETTATI  MISTI
Tessinerteller

18 FR 23 FR

SALAME NOSTRANO T ICINESE
Lokale Tessiner Salami

15 FR

CARPACCIO DI  MANZO RUCOLA 

E  GRANA
Rindercarpaccio mit rucola und parmesan

30.5 FR

TOMINO CON VERDURE GRIGLIATE
Tomino mit gegrilltem gemüse

21 FR

POLPO ARROSTO SU CREMA DI

PATATE ALLO ZAFFERANO

Gebratener oktopus auf safran-kartoffelcreme

31 FR

A N T I P A S T I  
V O R S P E I S E N

SOUTÈ D I  COZZE E  VONGOLE

VERACI  ALLA MARINARA

Sautierte muscheln und venusmuscheln nach
marinara-Art

33 FR


